Was ist die Lieblingsspeise von Schweinen?
Genau, Eicheln! In den Herbstmonaten wiihlen
die Schwabisch-Hallischen Weideschweine
im und am Boden unter den Baumen, um
an moglichst viele Leckerbissen zu kommen.
Von Fruhling bis weit in den Herbst hinein
versorgen sich die Mohrenkopfle, wie sie
ihrer charakteristischen Farbung wegen ge-
nannt werden, auf der Schweineweide mit
allem, was ihnen die Natur zu bieten hat:
Wurzeln, Krauter und Beeren. Zusatzlich be-
kommen die Schweine Getreideschrot aus
den klassischen Getreidearten Gerste und
Weizen, Bohnenschrot sowie 20 % Eicheln
zu fressen.
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Eicheln haben einen hohen Starke- und
Fettgehalt. Die Eichelflutterung erhéht den
Anteil intramuskularen Fetts im Fleisch - er-
kennbar an den feinen Aderchen der Mar-
morierung. Zudem weist das Fettsaure-
muster der Eicheln hohe Anteile ungesattig-
ter Fettsauren auf und die sind bekanntlich
besonders wertvoll fir die menschliche
Ernahrung. Die Fettsauren finden sich spa-
ter im Speck der Schweine wieder. Bei Blind-
verkostungen haben Testpersonen Fleisch
aus der Eichelmast bezlglich Geschmack
deutlich besser bewertet als Fleisch her-
kommlich gefltterter Schweine. Das Aroma
wird als nussig und feinherb beschrieben.
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